
海老の白扇揚げ ミーバイ変わり揚げ
筍と島野菜の天婦羅
柑橘 薬味 天出汁

Deep Fried Prawn in Potato Starch Batter
Deep Fried Grouper
Bamboo Shoots and Local Vegetable Tempura
Served with Citrus, Dipping Broth

揚　物
Deep-fried Dish

島人御膳
S H I M A N C H U  P L A T E

6,080 円

※Price includes consumption tax and service charge.
※上記料金には、税金・サービス料が含まれております。

追加料金￥3,920にて｢沖縄県産黒毛和牛サーロインの陶板焼き｣をご追加いただけます。
For an additional ¥3,920, you may add “Grilled Okinawa Beef Sirloin on a Ceramic Plate”.

先　付
Amuse

じーまみ豆腐 海老 黒豆 山葵 旨出汁
Okinawa Peanut Tofu with Shrimp, Black Soybeans, Wasabi, Seasoned Japanese Broth

造　り
Sashimi 

鮪と近海魚二種盛り あしらい一式
Assorted Duo of Sashimi - Tuna and Shore Fish

焼　物
Grilled Dish

メカジキ山椒玉素焼き はじかみ生姜
炙りらふてぃ 素揚げトマト
島豆腐の油味噌焼き グルクン時雨煮

Grilled-Swordfish with Japanese Pepper Egg Paste
Grilled Okinawa Braised Pork Belly, Deep Fried Tomato Grilled Shima-Tofu with 
Okinawa Pork Miso Ginger Simmered Double-Lined Fusilier in Sweetened Soy Sauce

PorkEgg AlcoholGluten

酢　物
Vinegared Dish

青ブダイオイル蒸し シークワサーポン酢
大根 赤玉葱 長芋 島人参 青菜

Steamed Parrotfish in Oil, Okinawa Lime Ponzu Sauce
Japanese Radish, Red Onion, Chinese Yam, Carrot,  Green Leafy Vegetable

AlcoholGluten

食　事
Rice

牛丼 紅生姜
Beef Bowl – Rice Bowl with Simmered Beef

AlcoholGluten

香　物
Pickles

二種盛り
Duo of Japanese Pickles

AlcoholGluten

止　椀
Bowl

アーサ入り八重山そば
Yaeyama Soba Noodle Soup with Aosa Seaweed

PorkEgg GlutenDairy

水 菓 子
Dessert

本日のデザート
Today’s Dessert

Peanuts AlcoholGluten Shrimp

AlcoholGluten

ShrimpEgg Gluten Alcohol

Gelatin

Egg GlutenDairy Gelatin


