
Monday 月曜日

Spelt wheat risotto- roasted salmon, mushrooms, kujo green onion, mimolette
スペルト小麦のリゾット 鮭 茸 九条ネギ ミモレット

Chicken breast, vegetables, tomato sauce penne pasta
チキンと野菜のトマトソースペンネ

Lunch Comfort Food Menu
￥1,900

Weekdays only Lunch menu
平日ランチタイム限定

Today's Fish OR Today's Meat with bread, green salad, coffee (+￥5oo Today’s dessert)

本日の魚料理または本日の肉料理 +パン, グリーンサラダ +コーヒー (+￥500本日のデザート)

All prices are inclusive of consumption tax.
記載料金には消費税が含まれております。

Tuesday 火曜日

Spelt wheat risotto- roasted salmon, mushrooms, kujo green onion, mimolette
スペルト小麦のリゾット 鮭 茸 九条ネギ ミモレット

Navarin d'agneau, braised lamb, turnip, carrot, brussels sprouts
仔羊のトマト煮込み 蕪 人参 芽キャベツ

Wednesday 水曜日

Spelt wheat risotto- roasted salmon, mushrooms, kujo green onion, mimolette
スペルト小麦のリゾット 鮭 茸 九条ネギ ミモレット

Pork cutlet, steamed seasonal vegetables, demi-glace sauce, butter rice
豚カツ 季節の野菜 デミグラスソース バターライス添え

Thursday 木曜日

Spelt wheat risotto- roasted salmon, mushrooms, kujo green onion, mimolette
スペルト小麦のリゾット 鮭 茸 九条ネギ ミモレット

Fricassée de poulet- chicken leg, seasonal vegetables, supreme sauce
鶏肉のフリカッセ 季節の野菜 シュプレームソース

Friday 金曜日

Spelt wheat risotto- roasted salmon, mushrooms, kujo green onion, mimolette
スペルト小麦のリゾット 鮭 茸 九条ネギ ミモレット

Chicken breast, vegetables, tomato sauce penne pasta
チキンと野菜のトマトソースペンネ

Additional Drink Menu
• Sparkling Wine:  +￥900

Coffee refills are available for ￥500.
コーヒーのおかわりは￥500にて承ります。



Court-Métrage
Weekends only Lunch menu

週末ランチタイム限定

Act 1

Appetizer

Today's Appetizer

本日の前菜

Act 2 

Main (1 choice)

Today's Fish OR Today's Meat

本日の魚料理または本日の肉料理

Act 3

Dessert

Today's dessert

本日のデザート

￥3,000

All prices are inclusive of consumption tax.
記載料金には消費税が含まれております。

Coffee or Tea

コーヒー又は紅茶

Coffee refills are available for ￥500.
コーヒーのおかわりは￥500にて承ります。



Act 1 Amuse
Grilled pasific saury and eggplant fondant

香ばしく炙った秋刀魚と茄子のフォンダン

Act 2 Appetizer
Norwegian salmon tartare with fjord ruby

ノルウェーサーモンのタルタル フィヨルドルビーを添えて

Act 3 Main (1 choice)
お一つお選びください

Steamed alfonsino and mushroom nage with yuzu
優しく蒸し上げた金目鯛と茸のナージュ 柚子の香り

or

Roast duck breast with pumpkin, Madeira sauce
鴨胸肉のロティと南瓜のサラダ コーヒーをアクセントに

or

Wagyu rump with seasonal vegetables, black pepper sauce
特選和牛イチボのグリル 季節野菜 黒胡椒ソース (+¥2,000)

Act 4 Dessert
Pear mousse with blonde chocolate and honey ice cream

洋梨のムース ブロンドチョコレート ハチミツアイス

Coffee or Tea
コーヒーまたは紅茶

Scénario シナリオ

¥6,000

All prices are inclusive of consumption tax.
記載料金には消費税が含まれております。

Add a glass of sparkling wine for only ￥900
※追加料金￥900でスパークリングワイン１杯をご用意いたします。

要予約
Reservation requied


